
Carte des Cocktails



CHARLES SWANN
Champagne, Scotch whisky, Purée de passion,

Infusion de verveine, Jus de citron, Sirop de miel, Absinthe

Champagne, Scotch whisky, Passionfruit puree,
Verbena infusion, Lemon juice, Honey syrup, Absinthe

PRINCE DE SAGAN *
Rhum infusé au thé blanc jasmin, H. Theoria Midi Fauve,

Sirop d’ananas rôti & gingembre, Jus de citron vert

Rum infused with jasmine tea, H. Theoria Midi Fauve,
Roasted pineapple & ginger syrup, Lime juice

PRINCE DE POLIGNAC
Lauréat France - “Shanghai Shake by Camus 2019”

Cognac Camus VSOP Borderies, Cognac Camus Île de Ré,
Sirop de safran & salicorne, Vinaigre gastronomique fumé de Bouteville

Cognac Camus VSOP Borderies, Cognac Camus Île de Ré,
Saffron & samphire syrup, Smoked gastronomic vinegar from Bouteville

MARQUIS DE NORPOIS
Oli’Gin, Le Nar Sweet Vermouth,

H. Theoria Amour Matador, La Ferté whisky tourbé

Oli’Gin, Le Nar Sweet Vermouth,
H. Theoria Amour Matador, La Ferté peated whisky

22 €

24 €

22 €

26 €



DUCHESSE DE MONTROSE
Champagne, Vodka infusée à la rose & poivre Sichuan, Framboise,

Liqueur St-Germain, Cordial au litchi, Jus de pamplemousse

Champagne, Vodka infused with rose & Sichuan pepper, Raspberry, 
St-Germain liquor, Lychee cordial, Grapefruit juice

COMTESSE MOLÉ
Vielli en fût / Barrel aged

Cognac Camus Île de Ré, Woodford Reserve rye, Cynar, Chartreuse verte,
Pedro Ximénez, H. Theoria Cuir Lointain, Angostura & Orange bitters

Cognac Camus Île de Ré, Woodford Reserve rye, Cynar, Green Chartreuse, 
Pedro Ximénez, H. Theoria Cuir Lointain, Angostura & Orange bitters

MADAME VERDURIN
Mezcal, Jus de citron, Sirop citronnelle & piments,

H. Theoria Electric Velvet

Mezcal, Lemon juice, Lemongrass & chili syrup,
H. Theoria Electric Velvet

PRINCE D’AGRIGENTE
Cognac, Liqueur de café Algebra,

Liqueur de chocolat Mozart dark, Espresso, Sirop de vanille

Cognac, Algebra extra dry coffee liquor,
Mozart dark chocolate liquor, Espresso, Vanilla syrup

22 €

22 €

24 €

26 €



LA MADELEINE DE PROUST *
Vodka infusée à la vanille, Grand Marnier,

Amaretto Adriatico, Pineau des Charentes, Jus de citron

Vodka infused with vanilla, Grand Marnier,
Amaretto Adriatico, Pineau des Charentes, Lemon juice

LADY STANDISH
Cognac, Chambord, Purée de litchi, Jus de citron,

Sirop de rose, Framboises, Emulsion rose & poivre

Cognac, Chambord, Lychee puree, Lemon juice,
Rose syrup, Raspberry, Rose & pepper emulsion

- LES COCKTAILS SANS ALCOOL -

MARQUISE DE SOUVRÉ
Djin nature passion, Martini Vibrante,

Cordial framboise basilic, Verjus

Djin nature passion, Martini Vibrante,
Raspberry & basil cordial, Verjuice

MADAME DE SAINT-EUVERTE
Djin nature passion, Basilic, Jus de yuzu, 

Perrier, Sirop de sucre

Djin nature passion, Basil, Yuzu juice, 
Perrier, Sugar syrup

* Contient du blanc d’œuf / Contains egg white

24 €

22 €

16 €

16 €
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